Cibulove kolacky

Priprava

Mouku prosejte na val a smichejte se soli.
Maslo nakrajejte na kostky a nozem
zapracujte do mouky. Pak pfilijte (mineralni)
vodu a rychle zpracuijte hladké tésto. Zabalte
ho do félie a nechte v chladu ulezet, alespon
hodinu, idealné vSak do druhého dne.
Pfipravte si napln. Cibule oloupejte a kofinky
odkrojte vzdy tésné u cibule, aby drzely
pohromadé. Pfekrojte je vSechny na poloviny
(od kofinku po Spicku) a pak rozkrajejte
zhruba na osminky. V kastrllku rozpustte
maslo a cibulky na ném 2 minuty restujte.
Pridejte med a ocet, promichejte a varte na
mirném ohni zhruba 5 minut. Poté je nechte
zchladnout. Rozklepnéte vejce, bilek
uschovejte na potfeni, Zloutek smichejte s
tvarohem, soli a pepfem. OdleZelé tésto
rozvalejte na tenky plat. Vykrajejte z ngj
koleCka a naskladejte je na plech vyloZzeny
pecicim papirem. Ze zbylého tésta vyvalejte
tenky valeCek, vytvarujte z néj okraje pro
kolacky a potrete je bilkem. Na dna kolacku
rozetfete trochu tvarohu a navrch vyskladejte
orestované cibulky. Kolacky dejte péct do
trouby vyhraté na 180 °C asi na 15 minut.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 20min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 1h 45min , Porce: 4

1626 kalorii , 16 g cukr( ,95 g tuku ,29 g
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/cibulove-kolacky

Ingredience

Na tésto: 200 g hladké pSeni¢né mouky
100 g masla

« 1 IzZice vody

o Spetka soli

e Na napln: 4 mensi cibule

e 1 lziCka masla

e 1 lZice medu

e 2 lzice vinného octa

e 1 vejce

e 4 Izice mékkého polotu¢ného tvarohu
nebo Cerstvého syru

e sul a pepf

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Obiloviny,
téstoviny a ryze, Zelenina, Rodina, Svacinka
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