Cibulovo - orechovy kolac

Priprava

Z mouky, Zloutku, masla, vody a Spetky soli
vypracujeme tésto, které nechame v chladu
odpocinout. Cibuli nakrajime nadrobno,
podusime v troSce vody, pfidame maslo,
vejce, smetanu, nivu a eidam nakrajené na
kostiCky, muskatovy ofiSek a dobre
prohfejeme. Naplh nechame vychladnout.
Ulezelé tésto rozvalime a vylozime jim
kolacovou formu. Zchladlou napln navrstvime
na tésto, posypeme sekanymi vliagskymi
ofechy a peCeme asi 3/4 hodiny.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 1h 15min
Celkovy €as: 1h 45min , Porce: 1

2936 kalorii ,3 g cukrl ,222 g tuka ,72 g
bilkovin

Autor: karkolka

Odkaz: https://srecepty.cz/cibulovo-
orechovy-kolac

Ingredience

e Tésto: 200 g polohrubé mouky
e 100 g masla

e 1 Zloutek

e 3lzice vody

e Napln: 4 ks cibuli

e 10 Izic smetany ke Slehani (Slehacky)
e 50 g Eidamu (Edam)

e 50 g Nivy

e« 50 g masla

e 2 ks vajec

e 100 g vlasskych ofechu

e muskatovy ofech

e sul

* pepf

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoroc¢ne, Financéné nenaro¢né, Néco extra,
Rodina, Hlavni chod
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