Cibulovy kolac s uzenym masem a syrem

Priprava

Mouku prosejeme, promichame se soli a
pfidame kvasek pfipraveny z mléka, drozdi a
Spetky cukru. Vmichame zméklé maslo a
vypracujeme hladké tésto, které nechdme
vykynout. Zatim co tésto kyne, cibuli
nakrajime na pulkole¢ka a na tro$e oleje ji
prazime asi 10 minut. Tésto vyvalime a
pfendame na plech vymazany tukem. Cibuli
rozlozime na tésto, posypeme kminem,
uzenym masem nakrajenym na kostiCky.
Smetanu dochutime soli a pepfem, vejce
rozSlehame a pfidame do smetany. Vylijeme
na kola¢ a celou plochu posypeme

strouhanym syrem. PeCeme pfi 180 stupnich.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 40min , Porce: 6

1658 kalorii ,6 g cukri ,61 g tukt ,50 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/cibulovy-kolac-s-
uzenym-masem-a-syrem

Ingredience

e 300 g hladké mouky

o 1/2 1ZiCky soli

e 12 g drozdi (kvasnice)
e 8 lzic mléka

e 50 g masla

o 3petka cukru krystal

e 4-5 velkych cibuli

e 200 g uzeného masa
e 1 lzice kminu

e 200 g tvrdého syra

e 250 ml zakysané smetany
e 2-3vejce

o Spetka pepre

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Hlavni chod
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