Citronova babovka s hruskami

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 12

4502 kalorii ,0 g cukrt ,127 g tukli ,64 ¢
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/citronova-
babovka-s-hruskami

Priprava Ingredience

V mise smichame mouku, cukr, citronovou
kiru a prasek do peciva, vSe dukladné
promichame. Do mou¢né smési pfidame olej,
citronovou $tavu a mléko a vypracujeme
hladké, vlacné tésto. Do vymazané a
vysypané formy nalijeme €ast tésta,
poklademe oloupanymi Ctvrtkami hrusek a
zalijeme zbytkem tésta. Babovku peceme v
troubé vyhraté na 170°C asi 45 minut. Prvnich
30 minut troubu neotevirame. Hotovou
babovku pocukrujeme.

e 3 hrnecky polohrubé mouky

e 1 hrnecek cukru krystal

o 1 I1ziCka citronové kury

« 1 baleni kypficiho prasku do peciva
e 0,5 hrneceku rostlinného oleje

e 2 hrnecCeky kravského mléka

e 5 |Zic citronové stavy

e 5 hrusek

Kategorie
Tip k receptu
Misto hrusek muzeme dat jablka. Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Moucnik



https://srecepty.cz/citronova-babovka-s-hruskami

	Citronová bábovka s hruškami
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie
	Tip k receptu


