Citronova babovka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 10min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 55min , Porce: 12

1624 kalorii ,5 g cukr( ,87 g tuku ,46 g
bilkovin

Autor: planeta

Odkaz: https://srecepty.cz/citronova-babovka

Priprava Ingredience

Nejdfive si rozklepneme vejce a oddélime
Zloutky od bilkd. Zloutky vyslehame s
vanilkovym cukrem do bilé pény. Pfimichame
najemno nastrouhanou citronovou karu,
hladkou mouku s kypficim praskem a olej. Z
bilk(, krupicového cukru a citronové stavy
pfipravime pevny snih. Pfidame i Spetku soli.
Obé hmoty propojime. Tésto vlijeme do
vymazané a vysypané formy. Babovku

e 200 g hladké mouky
e 4vejce
150 g cukru krupice
e 1 baleni vanilkového cukru
1/2 baleni kypficiho prasku do peciva
e 60 ml rostlinného oleje
1 1zice cukru moucky

y . s e 1 ks citrén
peceme v troubé pfedehraté na 160 °C cca 45
minut. Hotovou babovku nechame trochu
zchladnout a pak ji vyklopime. Nakonec .
bert IVYIIoP Kategorie

vychladlou babovku posypeme mouckovym

m. . S s N4 a
cukre Obycejny den, Ceska, Celorocné, Navstéva,

Moucnik

Tip k receptu

do tésta Ize pfidat také kuru z pomerance, ale i
kousky suSeného nebo kandovaného ovoce



https://srecepty.cz/citronova-babovka

	Citronová bábovka
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie
	Tip k receptu


