Citronove cukrovi

Priprava

Nastrouhame kiiru z citronu a vymackame
stavu. V mise utfeme zhruba 140 g cukru
moucka, maslo a 3 Zloutky, pfidame kiru a
§tavu z citrénd. Pfiddme mouku a zpracujeme
tésto. Méli bychom ho nechat aspon den v
chladu odlezet. DalSi den vyvalime zhruba 5
mm silny plat a vykrajime tvary nebo muzeme
tvary udélat formi¢kama. Dame na plech s
pecicim papirem, potfeme bilky a posypeme
cukrem krystal. PeCeme asi 15 minut pfi 175
C. AZ bude cukrovi zchladlé, potfeme ho
polevou, kterou utfeme z cukru a citronové
stavy.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1dni Oh Omin , Cas varen:
15min

Celkovy €as: 1dni Oh 15min , Porce: 1

2836 kalorii ,4 g cukr( ,144 g tukl ,41 ¢
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/citronove-cukrovi

Ingredience

e 2Kks citrénu

e« 150 g masla

e 3 Kksvajec

e 200 g hladké mouky

e 200 g cukru moucka

e 40 ml citronové Stavy

e cukr krystal na posypani

Kategorie

Vanoce, Ceskd, Zima, Finanéné nenarocéné,
Rodina, Cukrovi
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