Citronove rezy s krehkou cukrovou polevou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 24

~ 3186 kalorii ,5 g cukru ,186 g tukl ,47 g
bilkovin

Autor: planeta

"N " Odkaz: https://srecepty.cz/citronove-rezy-s-
krehkou-cukrovou-polevou

Priprava Ingredience

Maslo dame do misy, pfisypeme cukr krupici,
vanilkovy cukr, Spetku soli a naslehame do
pény. Potom po jednom zaSlehame celé vejce. e 200 g masla
Dikladné omyjeme citroén a nastrouhame kuru. « 150 g cukru krupice
Plod rozkrojime a vymackame z néj stavu.
Oboji vmichame do maslového krému. Mouku
smisime s kypficim praskem, pfisypeme do « 1 Spetka soli

misy a vypracujeme tésto. Plech s vysokym o 3 ks slepici vejce
okrajem vyloZime pecicim papirem a rozetreme | og g hladké mouky
na néj tésto. Dame do rozpalené trouby na
200°C a peceme priblizné 20 minut.

o 1 baleni vanilkového cukru

o 2 lzi€ky kypficiho prasku do peciva
e 2 Kks citrony

Na polevu vymackame Stavu z druhého citronu . 150 g cukru moutka

a smichame s mouckovym cukrem. Polevou

potfeme jesté horky kola¢ a nechame

vychladnout. .

Kategorie

Ceska, Klasika, Navstéva, Rodina, Mouénik
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