Citronovo-cuketovy kolac s pistaciemi

Priprava

150 g pistacii rozmixujeme s tftinovym cukrem

na jemno. Smichame s maslem pokojové
teploty, moukou, sodou a kypficim praskem,
vmichame vejce, jogurt, kliru a $tavu ze dvou
citron(l. Slehame do jemné hmoty. Poté
vmichame nastrouhanou cuketu a dale
mixujeme. Poté tésto prelijeme do dortové
formy vylozené pecicim papirem. Pe¢eme 40
minut na 180 °C. Nechame vychladit.
Mouckovy cukr nasypeme do misy a
postupné pfilivame citronovou $tavu,
abychom ziskali tekutou (ale ne vodnatou)
hmotu. Pokud nebude stagit citrénova stava,
pfilivdme uz jen vodu. Toto prelijeme pres
kolac v riznych tvarech. Zbylé pistacie
nakrajime nahrubo a nasypeme je spolecné s
citronovou klrou na kola¢. Nechame 10 minut
stat a podavame.

Tip k receptu

K podavani se skvéle hodi husty fecky jogurt.
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Obtiznost:

Cas ptipravy: 35min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 15min, Porce: 4

5410 kalorii , 259 g cukrti ,267 g tukd ,90 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/citronovo-
cuketovy-kolac-s-pistaciemi

Ingredience

e 175 g pistacii

e 250 g tftinového cukru

e 200 g masla

o 280 g hladké mouky

e 140 g cukety

e 175 g cukru moucky

o 1,25 1Zicky kypficiho prasku do peciva
o 1,25 IZiCky sody bikarbdny

o 3vejce

e 3 ks citrénu

Kategorie

Vyjimeé&ny den, Recka, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenaro¢né, Exotika,
Moucénik
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