Citronovy kolac
Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 40min
Celkovy Cas: 55min , Porce: 8

1174 kalorii , 1 g cukr ,25 g tukd ,47 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/citronovy-kolac

Priprava Ingredience

Vejce uSlehame s 225 g cukru do pény.
Pridame rozpustény pokrmovy tuk, mouku
smichanou s kypficim praskem do peciva a
nastrouhanou kuru z citrond. VSe dakladné
promichame a vlijeme do vymazané a
moukou vysypané dortové formy o praméru
24 cm. Dame péct na 40 minut do predem

e 250 g pokrmového tuku

e 400 g cukru krupice

e 250 g polohrubé mouky

e 1 kypfici prasek do peciva
e 100 ml mléka

o ., e 2 citrény
vyhraté trouby na 200 °C. Mezitim 4 veice
vymackame citrony a $§tavu smichame se J
zbylym cukrem. Upeceny horky korpus

ropichame vidlickou a opatrné prelijeme .
brop g Kategorie

citrénovou polevou. Citrénova stava se
vsakne do korpusu a cukr zlstane na
povrchu.

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska, Léto,
Finanéné nenaro¢né, Exotika, Rodina, Moucénik
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