Citronovy korpus
Obtiznost:

Cas pripravy: 35min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 10

2668 kalorii ,0 g cukri ,103 g tuk(i ,51 g
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/citronovy-korpus

Priprava Ingredience

Maslo, 3 IZiCky cukru zpracujeme s moukou a
kypfici praSkem do peciva. Vypracujeme
tésto, které nechame odpocinout. Tésto
vloZzime do vymazané formy a peeme ve
vyhraté troubé 20 minut. Nechame
vychladnout. V misce vymichadme mléko se
§tavou ze 4 citronll a potfeme jim vychladly
korpus. Z bilk( uslehame tuhy snih.
Vmichame zbytek cukru a natfeme na korpus.
Dame jesté 5 minut zapéct do vyhraté trouby.

e« 100 g masla

e 1/2 hrnec¢ku cukru moucka

e 3 Kksvajec

e 1 lziCka kypficiho prasku do peciva
e 1,5 hrnecku polohrubé mouky

e 4 Ks citrénu

1 konzerva kondenzovaného mléka

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenaroc¢né, Rodina,
Moucénik
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