Citronovy moucnik

Priprava

Prosatou mouku smichame s mouckovym
cukrem, Zloutky, maslem a vanilkovym
cukrem. Rychle vypracujeme hladké tésto. 23
cm kola€ovou formu vymazeme maslem.
Tésto vyvalime a prelozime do formy. Formu
vlozime na 10 minut do vyhfaté trouby na
180°C. Zatim co se korpus pece, maslo
rozpustime, cukr, vejce, citronovou kdru a
Stavu vy8lehame /asi 2 minuty/, nakonec
pridame mirné vychlazené maslo. Kdyz je
tésto slabé rizové, korpus vyjmeme a
nalijeme do né&j napln. Vratime do trouby a
peceme dalSich 10-15 minut, dokud napln
zcela neztuhne. Mou¢nik krajime az
vychlazeny, miZzeme ho podavat pokapany
dzemem z ¢erného rybizu nebo borlvek a s
kopeckem Slehacky. Je velmi osviezujici a
lahodny.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 30min , Porce: 6

1600 kalorii , 4 g cukr ,87 g tuku ,41 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/citronovy-moucnik

Ingredience

e 150 g hladké mouky

e 75g masla + 50 g do naplné

e 50 g cukru moucka + 110 g do naplné
e 2 Zloutky

e 1/2 saCku vanilkového cukru

e 3citrény

e 4vejce

Kategorie

Obycejny den, Slovenskd, Celorocné, Financné
nenaroCné, Jidlo na kazdy den, Rodina,
Moucnik
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