Cokoladova rolada

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 10min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 8

2216 kalorii ,0 g cukri ,125 g tuk(1,30 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/cokoladova-rolada

Priprava Ingredience

USlehame snih z 3 bilkd a vody. Pfidame 120
g cukru. Opatrné vmichame Zloutky, mouku, 2
IZice Skrobové moucky, kakao a kypfici
prasek do peciva. Na plech dame pecici
papir, na ktery nalijeme tésto. Stérkou
rovnomerné rozetfeme po pecicim papiru.
PeCeme 15 minut v pfedehfaté troubé na 200
°C. Upecené tésto pfendame na novy list
peciciho papiru a puvodni sloupneme. Tésto i
s pecicim papirem pevné srolujeme, zabalime
do utérky a nechame chladnout. Mezitim si z
cokolady na vareni, mléka, 2 IZic Skrobové
moucky, 20 g cukru, masla a vanilkového
cukru pfipravime Cokolddovy krém (viz.
souvisejici recepty). Tésto rozbalime a
potfeme vrstvou ¢okoladoveho krému a opét

srolujeme. Rozkrajime na platky a dame na " . s .
I ) J pratky Narozeniny, Ceska, Vegetarianska, Celoro¢ne,
talif.

e 3vejce
e 140 g cukru krystalu
e 80 g polohrubé mouky
e 20 g kakaa

1/2 kypficiho prasku do peciva
e 100 g Cokolady na vareni
e 125 ml mléka

4 IZice Skrobové moucky
e 125 g masla
e 1 vanilkovy cukr
e 3 lzice vody

Kategorie
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