Cokoladové kostky s broskvemi

Priprava

v

Cokoladu rozmichame v horké vodni lazni.
Maslo s cukrem vySlehdme do pény,
postupné zaslehame ¢okoladu, vejce, mleté
mandle a mandlové pudinkové prasky a
prasek do peciva. Hmotu rozetfeme na plech
a peceme pfi 180 °C 40 minut. Broskve
nakrajime na mésicky. Cokoladu na polevu
rozpustime v horké vodni 14zni, vmichame
maslo a poté rozetfeme na korpus. Nechame
ztuhnout a ozdobime mésic¢ky broskvi.

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 8

5344 kalorii , 14 g cukr(i ,416 g tuk(1,99 g
bilkovin

Autor: jarmilauhlirova

Odkaz: https://srecepty.cz/cokoladove-
kostky-s-broskvemi

Ingredience

e 250 g Cokolady na vareni

e 250 g masla

e 150 g cukr moucka

e 6 Kksvejce

e 250 g mandle

e 2 baleni pudinkového prasku s pfichuti
mandli

e 1 baleni kypficiho prasku do peciva

« 200 g ¢okolady na vareni

e 50 g masla

Kategorie

Ceska, Mouénik
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