Cokoladovy dort s mandlemi

Priprava

Mandle dame do vody a nechame projit
varem. Vafime tak dlouho, az se hnéda
slupka za¢ne oddélovat od mandli. Mandle
slijeme, oloupeme z nich hnédé slupky a
mandle pomeleme. Ztuzeny pokrmovy tuk,
Zloutky a cukr uSlehame do pény. 150 g
cokolady rozpustime ve vodni lazni a pfidame
do pény. Bilky uslehame do hustého snéhu a
opatrné zamichavame do tésta. Pfidame
mouku smichanou s kypficim praskem do
peciva a pomleté mandle. VSe dukladné
pomalu zamichdme. Tésto vlijeme do
vymazané a moukou vysypané dortové formy
o pruméru 20 cm. Dame péct na 70 minut do
predem vyhraté trouby na 200 °C. Korpus
nechame vychladnout a rozfizneme na 3
platy. Spodni plat namazeme marmeladou a
pfiklopime dalS$im platem. Postup 2x
opakujeme. Posledni plat jesté polijeme
rozpusténou ¢okoladou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 1h 10min
Celkovy €as: 1h 40min , Porce: 8

2172 kalorii ,9 g cukri ,92 g tukl ,77 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/cokoladovy-dort-
s-mandlemi

Ingredience

e 450 g Cokolady na vareni

e 150 g ztuzeného pokrmového tuku

e 6 vejci

e 150 g cukru krupice

e 100 g mandli

e 150 g hladké mouky

e 1/2 kypficiho prasku do peciva

e 1 sklenka rybizové marmelady na
namazani

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Vegetarianska, Celoro¢né,

Vv s

Moucnik
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