Cokoladovy kolac¢ s hruskami

Priprava

Nejprve rozpustime Cokoladu v mléce, dobre
promichame a nechame vychladnout. Vejce
proSlehame s mékkym maslem a obéma
cukry, pfimichame zakysanou smetanu,
zchladlou ¢okoladu, hruskovici, mouku s
kypficim praskem, Solamyl a kakao. Tésto
nalijeme na plech vylozeny pecicim papirem.
Hrusky oloupeme, roz&tvrtime a Ctvrtky
naklademe rovnomérné na tésto. PeCeme pfi
180°C asi 25 - 30 minut.

Tip k receptu
Nemame-li hruskovici, mizeme ji, samozfejme,
nahradit rumem :0).

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy ¢as: 50min , Porce: 1

3100 kalorii ,0 g cukrti , 193 g tukl ,143 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/cokoladovy-kolac-
s-hruskami

Ingredience

e 3vejce

e 120 g cukru krupice

« 1 sacek vanilkového cukru
o 120 g zméklého masla

e 1 baleni zakysané smetany
e 100 g horké Cokolady

e 100 ml mléka

e 2 lzice hruskovice

e 250 g polohrubé mouky

o 1 sacek kypficiho prasku do peciva
e 50 g Solamylu

e 3-4 velké hrusky

e 2 lZice kakaa

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Klasika, Rodina, Mouénik
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