Cuketa v hermelinovém tésticku

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 30min , Porce: 2

2092 kalorii ,0 g cukrti ,114 g tuk( ,42 ¢
bilkovin

Autor: sylver

Odkaz: https://srecepty.cz/cuketa-v-
hermelinovem-testicku

Priprava Ingredience

Vejce rozklepneme do misky, pfilijeme vino a
roz8lehame. Osolime, pfidame Spetku chilli
kofeni. Syr nastrouhame najemno a pfidame
spole¢né s hrsti strouhanky do smési v misce.
Promichadme a pomalu pfisypavame mouku
tak, aby nebylo téstiCko moc husté. OCisténou
cuketu nakrgjime na kolec¢ka asi 1 cm silna.
Namacime v tésticku a smazime po obou
stranach v rozpaleném tuku.

e 1/2 cukety

e 1 plisfiovy syr Hermelin
o 2slepiCi vejce

e 100 ml bilého vina

o hrst strouhanky

o Spetka soli

o Spetka chilli kofeni

e 3 lzice polohrubé mouky
« rostlinny olej na smazeni

Tip k receptu

Jako pfiloha se hodi okurkovy, rajéatovy, nebo jiny
zeleninovy salat.

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Finanéné nenaroéné,
Zelenina, Rychlovka, Vegetarian, Hlavni chod
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