Cukrarske bramory

Priprava

Suroviny z tésta ¢.1 smichame, utfeme a
dame zchladit. Pak utoviime kuli¢ky (
pomohla jsem si mouckovym cukrem, aby se
mi nelepilo tésto na dlané ) a opét ddme do
chladna. Orfechy prohfejeme v kastrilku na
mirném ohni, promichame se strouhanou
cokoladou, cukrem, bilkem a troSkou rumu.
Dame zchladit do lednice. Po néjaké dobé z
tésta €. 2 vytvofime rukama placku a vzdycky
kazdou Zlutou kulicku obalime. Hotové kuliCky
ovalime v kakaovém prasku.

Obtiznost: /~ /~

Cas pripravy: 40min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 40min , Porce: 1

1261 kalorii, 0 g cukri ,50 g tukii ,1 g
bilkovin

Autor: heleen1t

Odkaz: https://srecepty.cz/cukrarske-bramory

Ingredience

1. tésto: 2 Zloutky

60 g masla

3 IZice cukru moucka

2-3 Izice rumu

2. tésto: 100 g mletych ofechu
100 g nastrouhané Cokolady
100 g cukru moucka

1 bilek

troSka rumu

kakao na obaleni

T T e O Y

Kategorie

Vanoce, Ceska, Klasika, Cukrovi
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