Domaci jablecny kolac s cukrovou krustou a
vanilkovou zmrzlinou

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy ¢as: 45min , Porce: 4

3782 kalorii ,204 g cukri ,163 g tuk( ,9 ¢

s

- bilkovin
(=4 ’ ~"'~‘,\H Autor: Séfredaktor
ao Odkaz: https://srecepty.cz/domaci-jablecny-
kolac-s-cukrovou-krustou-a-vanilkovou-
zmrzlinou
Priprava Ingredience

Pfipravime si teflonovou panev a celé dno
pokryjeme platky masla a poté zasypeme

cukrem. O¢isténa jablka zbavena jadfincu, « 150 g masla
nakrajime na platky a vyskladame je po celé « 200 g cukru krystal
ploSe panve. Listové tésto rozvalime na velikost .
panve. 2 kg jablek

e 150 g listového tésta
Panev pomalu zahfivame, aby cukr e 4 kope&ky zmrzliny

zkaramelizoval, a poté celou panev zakryjeme

listovym téstem. Listové tésto po celé ploSe

propichame vidlickou a dame péct do pfedem .
predehfaté trouby na 180°C cca na 20 minut. PoKategorle
upeceni vyklopime na talif a servirujeme s

vanilkovou zmrzlinou. Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Ovoce, Navstéva, Rodina, Dezert,
Svadinka
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