Domaci kecup IL.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy €as: 1h 50min , Porce: 1

722 kalorii ,90 g cukrli ,0 g tukd ,30 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/domaci-kecup-ii

Priprava Ingredience

Omyta raj¢ata nakrajime na kousky, pfidame
slll a vSechno kofeni a podusime domékka.
Rozdu$ena raj¢ata rozmixujeme ponornym
mixérem, pfiddme cukr a ocet a za stalého
michani odparujeme, az dostaneme hustotu
keCupu. Hotovy keCup propasirujeme sitem,
vratime do hrnce a znovu pfivedeme do varu.
Horky keCup naplnime do sklenicek,
zavi¢kujeme a sklenice sterilujeme pfi 85°C
20 minut. Po skonceni sterilace nechame
vychladnout a uloZzime.

e 3 kg hodné zralych mékkych rajCat
e 30 g soli

e 6 hrebicku

e 10 kuli¢ek nového koreni

e 12 kuli¢ek pepre

e mald Spetka skofice

e 130 g cukru krupice

e 150 ml octa

Kategorie

Ceska, Léto, Zavareniny, Klasika, Ostatni
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