Domaci pec¢eny chléb s prekvapenim

Priprava

Do plechové nadoby od domaci pekarny
nalijeme 300 ml vody. Poté nasypeme 500 g
hladké mouky. Doprostfed mouky udélame
dulek a vlozime do néj drozdi (Cerstvé,
susené). Do pravého kraje umistime Izi¢ku
cukru, do levého 1Zi¢ku soli. Do dalSiho
volného okraje dame 3 Izice suSeného
¢esneku. Pekarnu nastavime na kilogramovy
chléb se stfedné tmavou kurkou. Zapneme. V
pribéhu michani chlebové smési si
pfipravime balicky - do vysociny zabalime
kosti¢ku syra. Jakmile je domaci pekarna ve
fazi kynuti tésta, pro$pikujeme kynouci tésto
témito bali¢ky. Po upe€eni mizeme ihned
podavat.

Obtiznost:

Cas pripravy: Omin , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: Omin , Porce: 2

2102 kalorii , 10 g cukrl ,34 g tuka ,69 g
bilkovin

Autor: beruska1986

Odkaz: https://srecepty.cz/domaci-peceny-
chleb-s-prekvapenim

Ingredience

e 500 g hladké mouky

e 300 ml vody

e 25 g drozdi (kvasnice)

e 60 g VysocCiny

« 1 baleni taveného syra

e 1 lzicka soli

e 1 Izi¢ka cukru krystal

o 3 lzice Cesneku - suSené kofenici smési

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroCné, Jidlo na kazdy den, Rodina, Pecivo
a produkty domaci pekarny
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