
Obtížnost:     

Čas přípravy: 10min , Čas vaření: 35min
Celkový čas: 45min , Porce: 10

1603 kalorií , 200 g cukrů , 0 g tuků , 0 g
bílkovin

Autor: LUSYLIE 

Odkaz: https://srecepty.cz/domaci-skoricovy-
sirup 

Příprava

Cukr rozpustíme v hrnci a necháme trochu
zkaramelizovat, ale pozor aby nebyl cukr příliš
tmavý (zhořkl by). Zalijeme vodou s
citronovou šťávou a přivedeme k varu, aby se
karamel znovu rozpustil. Přidáme 4 celé
skořicové tyčinky a necháme 20 minut povařit.
Plníme do ozdobných a hlavně čistých láhví.
Skořici můžete nechat v láhvi jako ozdobu a
pro výraznější chuť.

 Tip k receptu
Ideální do čaje, osvěžující limonáda, do Latté, na
dezerty, do krémů, do svařeného vína i
alkoholických koktejlů.

Ingredience

200 g cukru krystal
200 g třtinového cukru
500 ml vody
4-5 ks celé skořice
6 kapek citronové šťávy

Kategorie

Vánoce, Česká, Zavařeniny, Něco extra,
Rodina, Ostatní
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