Domaci Tiramisu

Priprava

Pfipravime si vétsi dortovou formu. Uvafime
hodné silnou rozpustnou kavu, do které
pridame trochu rumu (dle chuti, nemusi byt),
muzeme si ji i pfisladit. Namacime do né;
piSoty a klademe je jeden vedle druhého do
dortové formy. Po zaplnéni dna dame prvni
vrstvu krému, ktery ndm vznikl smichanim
(mixérem) mouckoveého cukru, Slehacek a
pomazankovych masel. Stfidame vrstvu
krému a piSkotd. Mé veétSinou vyjdou 3 a 3
vrstvy. Nahofe je krém, ktery sypeme
kakaem.

Tip k receptu

Nez posypete kakaem, je hezké misto uhlazeni
udélat navrch napfiklad vinky. Kakao je dobré
sypat pres ¢ajové sytko, aby v ném nebyly hrudky.
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Obtiznost:

Cas ptipravy: 5min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 30min , Porce: 12

2579 kalorii ,0 g cukrti ,125 g tukd ,9 ¢
bilkovin

Autor: slunina

'- Odkaz: https://srecepty.cz/domaci-tiramisu

Ingredience

o 2 velké baleni détskych piSkotu

e 4 baleni pomazankového masla bez
prichuté

e 2 baleni smetany ke Slehani (Slehacka)

o troSka kakaa

e cca 6 dcl rozpustné kavy

e kapka rumu

e 350 g cukru moucka

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoro&ng, Finanéné
nenaro¢né, Rychlovka, Labuznik, Dezert
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