Domaci vajecnice

Priprava

Krajice chleba pfekrojime na pulky.
Rozpélime si olej na panvi, nadrobno
nakrajime cibulku, rajéata nakrajime na
koleCka, papriku taktéz. RoSlehame vajicka a
pulkrajiCky chleba v nich z obou stran dobfe
omoc¢ime a hned je opékame v rozpaleném
oleji. Pfi otoCeni lehce osolime. Opecené
krajicky vyndame na talif, slabé potfeme
hofCici a posypeme cibulkou. Pak poklademe

koleCky raj¢at papriky. Navrch dame polnicek.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 15min
Celkovy Cas: 25min , Porce: 1

439 kalorii , 0 g cukrti ,42 g tuk( ,20 ¢
bilkovin

Autor: Ajaja

Odkaz: https://srecepty.cz/domaci-vajecnice

Ingredience

o 3 platky chleba, muze byt i starsi
e 2vejce

o 1 paprika

e 2rajCata

e 1 malacibule

e 1 Izice plnotu¢né hofcice

e hrst polni¢ku

o S$petka soli

o oOlej

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Mlé¢né vyrobky a vejce ,
Rychlovka, Chudy student, Svacinka
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