Dort s jablkovym pyré

Priprava

Tésto: Smichame Zloutky s krystalovym
cukrem, pfidame teplou vodu, olej a rum. V
jiné mise dukladné promichdme mouku,
prasek do peciva a kakao. Poté pfidame ke
Zloutkové smési, promichame a vlijeme do
tukem vymazané a hrubou moukou vysypané
dortové formy. PeCeme v pfedehraté troubé
pfi 170°C 45-50 minut. Po upeceni korpus
vyklopime, nechame vychladnout a
rozkrojime nejlépe na 3 platy. Kazdy potfeme
naplni z jableCného pyré, povrch dortu
polejeme Cokoladovou polevou a ozdobime
lentilkami. Napln: Jablka oloupeme,
vyjadfime, nastrouhame a spole¢né s vodou a
krupicovym cukrem dusime asi 15 minut. Poté
pfidame mléko, vanilkovy pudink a jesté
povafime do zhoustnuti.

Obtiznost:

Cas pripravy: 40min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 40min , Porce: 12

2804 kalorii ,4 g cukrli ,122 g tukd ,49 ¢
bilkovin

Autor: katka16031

Odkaz: https://srecepty.cz/dort-s-jablkovym-
pyre

Ingredience

e 190 g hladké mouky

e 190 g cukru krystal

e 2 IZice cukru krupice

o 3vejce

e 75 ml teplé vody

e 75mloleje

e 1 kypfici prasek do peciva

e 1lzice rumu

» 3lzice kakaa

e tuk a hruba mouka na vysypani formy
e 1 baleni ¢okoladové polevy

e 1 baleni lentilek

e 3-4 jablka

« 100 ml vody

e 1 vanilkovy pudinkovy prasek
e 300 ml mléka

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoro¢né, Finanéné
nenaroc¢né, Ovoce, Néco extra, Rodina,
Moucnik
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