Dort s pictaciemi a jahodami

Priprava

Z bilk uslehame tuhy snih, poté pfidame
cukr, Spetku soli, 1 vanilkovy cukr a Zloutky,
opatrné promichame. Mouku s maizenou
promichame a pres sito prosejeme k vaje¢né
smési. Pfidame mleté pistacie a vse
zamichame dohladka. Tésto rozetfeme do
dortové formy vymazané maslem a peCeme
ve vyhraté troubé asi 20 minut. Tvaroh
vySlehame s mascarponem, zbylym i
vanilkovym cukrem a citrénovou $tavou.
Jahody omyjeme, osuSime a rozpulime.

Upeceny korpus vyjmeme z trouby a nechame

zcela vychladnout. Pak jej vodorovné
rozpulime. Spodni dil poklademe jahodami a
na néj 3/4 krému. Pfikryjeme druhym dilem a
potfeme zbylym krémem a ozdobné
poklademe zbylymi jahodami. Chladime
pfiblizné 2 hodiny a muZzeme podavat.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 50min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 12

3553 kalorii , 32 g cukrti ,283 g tuk( ,164 ¢
bilkovin

Autor: Ellis

Odkaz: https://srecepty.cz/dort-s-pictaciemi-
a-jahodami

Ingredience

e 3vejce

e 150 g cukru krupice

o Spetka soli

e 2 sacky vanilkového cukru

e 25 g maizeny (kukufi¢ny Skrob)
e 50 g polohrubé mouky

e 1/2 s&Cku kypficiho prasku do peciva
e 75 g mletych pistacii

« 500 g jemného tvarohu

e 500 g Mascarpone

o 2 lzice citronové Stavy

e 625 gjahod

Kategorie

Svaty Valentyn, Vyjimecny den, Narozeniny,
Ceska, Celorogné, Mié¢né vyrobky a vejce ,
Rodina, Moucnik
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