Dort s sherry krémem a Cepici ze snehovych

pusinek

Priprava

Listové tésto rozvalime na kruh o priiméru
28cm.Pfeneseme do rozeviraci dortové
formy,povrch nékolikrat propichneme a tésto
nechame 30min.odpocinout. Troubu
pfedehfejeme na 200 stupnu.Listové tésto
peceme asi 20min.do svétle hnéda. Merunky
scedime.Zelatinu namoé&ime do
vody.Shery,cukr,pomeranc¢.stavu a zloutky
zahfivame za stalého michani,dokud smés
nezhoustne.Neméla by se vafit.Pokud krém
neni hladky,mizeme ho protfit
sitem.Vymackame zelatinu a rozpustime ji v
krému.UsSlehame smetanu a Slehacku
vmichame do prochladlého krému,jakmile
zacne tuhnout.Na upecené tésto nasadime
znovu dortovy kruh.Tésto potfeme tfetinou
kfému,poklademe merunkami a pak navr§ime
zbytek krému.Prikryjeme a nechdme 3hod.
chladit.Pak odstranime dortovy kruh.Z bilku
uslehame snih a vmichame do néj cukr.Dvé
tfetiny snéhu naplnime do cukrarského sacku
a na dort nastfikame pusinky.Zbytkem
potfeme dort z boku.Posypeme
mandlemi,vlozime do trouby a
grilujeme,dokud pusinky nezezlatnou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 40min , Cas vareni: 45min
Celkovy ¢as: 2h 25min , Porce: 8

1928 kalorii , 11 g cukr( ,134 g tuki ,65 g
bilkovin

Autor: jirina1967

Odkaz: https://srecepty.cz/dort-s-sherry-
kremem-a-cepici-ze-snehovych-pusinek

Ingredience

o 225 g listového tésta

o 7 platku zZelatiny

e 1 sklenka merunkového kompot (8509)
e 125 ml polosuchého sherry

e 80 g cukru krupice

e 400 ml smetany

o 1 pomerang - stava z néj

e 3 Zloutky

e Snéhové pusinky: 200 g cukru krupice
e 4 bilky

e 100 g mandlovych lupinkd

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoro¢né, Finanéné

Vv s

Moucnik
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