Dort s tvarohem, slehackou a jahodami

Priprava

Vejce rozdélime na bilek a Zloutek. Z bilkl a
Spetky soli vySlehame tuhy snih. Ke Zloutkim
pridame olej, vodu a rozSlehame v napénénou
hmotu. Pfidame cukr, prfesatou mouku s
praskem do peciva, vanilk. cukr. VSe
promichame a nakonec spojime s
naslehanymi bilky. Hmotu si rozdélime na dvé
¢asti - do jedné pfidame kakao. Do vymazané
a moukou (hrubou) vysypané dortové formy
doprostfed klademe pofad na jedno misto
stfidavé tmavou a svétlou hmotu. Tim se nam
v korpusu utvofi "letokruhy”, které jsou velmi
hezké pfi rozkrojeni dortu. Tésto uhladime a
dame péci - zalezi na troubé kazdého z nas -
ja asi tak cca 25-30 minut pfi 200°C. Je-li
korpus upeceny zjistime pomoci Spejle,
kterou zapichneme doprostfed, pokud je
sucha po vytazeni - mame upeceno - pokud
ne - chvili jesté peCeme. Po vystydnuti
korpusu jej rozkrojime na tfi dily. Spodni bilé
vrstva krému: Do spodni bilé vrstvy pfidame
250 g tvarohu. Natfeme slabou vrstvu,
poklademe rozkrajenymi ¢erstvymi jahodami,
natfeme opét slabou vrstvou krému.
Pfikryjeme druhou Casti korpusu. Kakaova
vrstva krému: Do uslehané Slehacky pfidame
jeden a pul IZice kakaa. Natfeme a pfikryjeme

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1dni Oh Omin , Cas varen:
30min

Celkovy €as: 1dni Oh 30min , Porce: 1

3688 kalorii , 1 g cukr(i , 191 g tuk( ,84 g
bilkovin

Autor: Hanca333

Odkaz: https://srecepty.cz/dort-s-tvarohem-
slehackou-a-jahodami

Ingredience

o Tésto: 4 vejce

e 100 g vody

« 100 g oleje

e 250 g polohrubé mouky

e 200 g cukru krystal

o 1 saclek kypficiho prasku do peciva

e 1 sacek vanilkového cukru

o S$petka soli

e 1 Izice kakaa (kvalitniho)

o N4apln: 1 baleni Slehacky nebo Ramy
Cremefine na Slehani

e 250 g nizkotu¢ného tvarohu

o 1 apdllzice kakaa

e pralinky na ozdobu

o trubiCky oplatkové na ozdobu

e hruba mouka a tuk na vymazani a
vysypani formy

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Vegetarianska, Celoro¢né,

Vv,


https://srecepty.cz/dort-s-tvarohem-slehackou-a-jahodami

tfeti ¢asti korpusu. Cely dort potfeme bilou
Slehackou, po obvodu ozdobime trubiCkami.
Ja prevazala masli, dozdobila pralinkami a
zbytkem Slehacky. Dame jej ztuhnout do
lednice do druhého dne.
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