Dort z piskotového testa.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 10min, Porce: 6

1252 kalorii ,1 g cukr ,69 g tukt ,49 g
bilkovin

Autor: Barbora Dvouleta

01/01/2005 Odkaz: https://srecepty.cz/dort-z-
3 piskotoveho-testa

Priprava Ingredience

Zloutky s polovinou cukru a nastrouhanou
citronovou kirou utfeme do pény. Z bilku

e 6vajec
uSlehame tuhy snih, zaslehdme do néj zbytek ) ) ,
Y .. .y e 9 dkg piskového cukru nebo cukru
cukru a po Castech jej promichame do Krupice

utfenych Zloutkd. K tomu pak lehce
zamichame mouku a nakonec fidké vlahé
maslo. PeCeme ve vyhfaté troubé. Mizeme
jej pak rozfiznout a plnit vSemi druhy krému.
Ja jsem pouzila uvarfeny vanilkovy pudink a
do néj, az vychladnul, jsem zaslehala maslo,
trochu jsem si ho nechala na ozdobeni. Zdobit
ho mizeme podle svych pfedstav.

 citronova kara

» 14 dkg polohrubé mouky
o 4 dkg masla

e vanilkovy pudink

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoro¢né, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Mouénik
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