Drozd’'ova polevka s uzenym masem

Priprava

Maslo si rozpustime v hrnci, nakrajime
nadrobno cibuli a zpénime ji na rozpusténém
masle. Kdyz je cibule zpénéna, pfidame
rozdrobené drozdi, zalijeme vyvarem, pfidame
na nudli¢ky nakrajené uzené maso,
okminujeme, osolime a nechame vafit. Vejce
rozkvedlame a vlijeme je do polévky, aby se
srazily. KdyZ je polévka skoro hotov4,
dochutime ji utfenym Cesnekem se soli a
ochutime majorankou. Pfi podavani
posypeme nasekanou pazitkou.

Obtiznost: /

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 35min
Celkovy ¢as: 50min , Porce: 4

669 kalorii , 1 g cukrd , 53 g tuku , 26 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/drozdova-polevka-
s-uzenym-masem

Ingredience

100 g drozdi (kvasnice)
1 ks cibule

2 ks vajec

50 g masla

2 strouzky Cesneku

1 Izice nasekané pazitky
1 | vyvaru z kosti

Spetka majoranky
Spetka kminu

Spetka soli
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Kategorie

Obycejny den, Financné nenarocné, Jidlo na
kazdy den, Rodina, Polévka
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