Dukatove buchticky z brambor

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

2053 kalorii ,0 g cukrt ,65 g tuki ,38 g
bilkovin

Autor: pink.verca

Odkaz: https://srecepty.cz/dukatove-
buchticky-z-brambor

Priprava Ingredience

Udélame kvasek z 1 dl mléka, IZice cukru a
drozdi. Pak ho pfidame k ostatnim
ingrediencim a udélame tésto na buchty. Z
tésta délame malé buchticky, které davame
na plech nebo do remosky (v té pecu
dukatové buchtiCky nejradéji). Pfi peCeni v
troubé peceme na 200 °C po dobu 30 minut.

e 40 dkg polohrubé mouky
o Spetka soli

e 3 dkg cukru moucka

e 51zZic citronové klry

e 1 Zloutek

e 1 vafeny brambor

e 3,5 dcl kravského mléka
e 51Zic masla

o 2 dkg drozdi (kvasnic)

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Hlavni chod
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