Dvojctihodné kolacky

Priprava

Mouky prosyjeme do misy, pfidame cukr,
mléko a drozdi a promichame. Nechame 15
minut kynout. Poté pfidame dva zloutky,
rozpusténé maslo, citronovou karu, vanilkovy
cukr, stil a zbylé mléko. Vypracujeme hladké
tésto a nechame hodinu kynout. Mezitim si
pfipravime nplné. Na tvarohovou napln
utfeme tvaroh s cukrem mouckou a jednim
Zloutkem nakonec vmichame rozinky.
Povidlovou napln pfipravime tak, Ze povidla
rozmichame s rumem a pfidame mleté
mandle. Z tésta ukrajujeme kousky, do
kterych zabalime tvarohovou napln a
vytvofime z nich kuliCky. Nechame deset
minut kynout. Poté v kazdém kolacku
udélame dulek a ten naplnime povidly.
Nechame kynout dalSich 10 minut. Kolacky
potfeme jednim Zloutkem vy$lehanym s
dvéma Izicemi mléka a peCeme na 180 °C
dozlatova.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 6

4882 kalorii ,9 g cukrti ,171 g tuk( ,115 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/dvojctihodne-
kolacky

Ingredience

e 250 g hladké mouky

e 250 g polohrubé mouky

e 25 g drozdi (kvasnice)

e 100 g cukru krupice

e 250 ml plnotu¢ného mléka
e« 150 g masla

e 4 ks zloutkl

e 1/2 ks citrénu

» 1 Spetka soli

e 1 baleni vanilkového cukru
e 200 g jemného tvarohu

e 80 g cukru moucka

e 50 g rozinek

» 350 g Svestkovych povidel
e 50 g mandli

e 2lzice rumu

e 2 lzice polotu¢ného miéka

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenaro¢né, Moucnik,
Cukrovi
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