Dvoubarevna majonézova babovka

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 12

4589 kalorii , 7 g cukrt ,204 g tukli ,52 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/dvoubarevna-
majonezova-babovka

Priprava Ingredience

Do misy dame majonézu a pfidadme cukr.
Zamichame a mezitim si vymazeme
babovkovou formu. Smichdme polohrubou
mouku s hrubou, vanilkovym cukrem a
kypficim praskem. Déle si pfipravime mléko
(odebereme 25 ml) a kakao. Do
majonézového zakladu postupné pfidavame
mléko a mouku. Polovinu tésta obarvime
kakaem a pfidame odebrané mléko. Do formy
davame stridave svétlé a tmavé tésto. Formu
s téstem vloZzime do trouby a upeceme pfi
teploté 170°C asi 45 minut.

e 260 g majonezy

e 400 g polohrubé mouky

e 250 g cukru krystal

e 325 ml mléka

e 100 g hrubé mouky

1 sacek kypficiho prasku do peciva
1 saCek vanilkoveho cukru

1 tro8ka citronové kury

1 - 2 I1zice kakaa

Kategorie
Tip k receptu
Tésto je trochu hustéjsi. Po upe€eni nechdme Obyg&ejny den, Ceské, Celoro¢né, Finanéné
babovku ve formé chvili zchladnout a potom L. o . .
vyklopime. nenarocné, Mlécné vyrobky a vejce ,

Rychlovka, Rodina, Moucnik
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