Dvoubarevna rolada s marmeladou

Priprava

Plech vylozime pecicim papirem. Kakao
rozmichdme ve studeném mléce. Mouku
prosijeme se $krobem a promichame. Zloutky
oddélime od bilkd. Do bilki pfidame sull,
vodu, mouckovy a vanilkovy cukr. Slehame
Sleha¢em asi 5 minut, poté pfidame Zloutky a
mouku se Skrobem. Polovinu vymichaného
tésta nalijeme na plech. Do druhé poloviny
zapracujeme rozmichané kakao s mlékem a
rozlijeme ho mezi svétlé tésto. Povrch stérkou
urovname a vlozime do predehfaté trouby na
200°C a peceme asi 15 minut. Upecenou
roladu pfevratime na plochu posypanou
moucCkovym cukrem a odstranime papir. Cely
povrch potfeme pikantni ne moc hustou
marmeladou a sto€ime do rolady. Po
vychladnuti pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 35min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 50min , Porce: 6

587 kalorii , 2 g cukrti ,7 g tukl , 9 g bilkovin
Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/dvoubarevna-
rolada-s-marmeladou

Ingredience

e 5vajec

e 2 IZice hladké mouky

e 4 Izice bramborového Skrobu
e 1 vanilkovy cukr

e 5 Izic cukru moucka

e 2 lZice vody

e 2lZice kakaa

o 2 lzZice polotu¢ného mléka

o 1 Spetka soli

e pikantni marmelada

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, MIé¢né vyrobky a vejce , Obiloviny,
téstoviny a ryZe, Zavareniny, Jidlo na kazdy
den, Rychlovka, Navstéva, Rodina, Moucnik
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