Dvoubarevny tvarohovy véenec

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 8

4130 kalorii ,5 g cukrti ,261 g tuk( ,189 ¢
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/dvoubarevny-
tvarohovy-venec

Priprava Ingredience

Mouku smichame s kakaem, praskem do
peciva, soli a 80 g mouckového cukru,
pfidame 1 vejce a 100 g zméklého masla a
vypracujeme vIa€né tésto. Nechdme je
odpocinout, vlozime do formy na vénec a
rukou je rozprostfeme po sténach.. Zvlast

e 200 g hladké mouky

e 280 g cukru moucka

o 2lzice kakaa

o 1 sacek kypficiho prasku do peciva

o S$petka soli
uslehame tvaroh s 200 g mouckového cukru a 220 g masla
udinkovym praskem, pfidame 3 vejce a _
p ymp Y | . 4vejce

strouhanou citronovou kuru. V8e vymichame
do hladka, nakonec pfidame 150 g
roztopeného zchladlého masla. Asi 2/3 hmoty
nalijeme do formy na tmavé tésto. Zbytek
tvarohové hmoty obarvime kakaem a nalijeme
na svétlou hmotu. Formu vloZzime do vyhraté
trouby na 160°C a peCeme asi hodinu. Hotovy
moucnik pocukrujeme nebo polijeme polevou.

e 750 g jemného tvarohu
1 pudinkovy prasek
« Spetka citronové klry

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoro¢né, Klasika,
Rodina, Moucnik
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