Exkluzivni jablkovy kolac

Priprava

Tésto si pfipravime tak, Ze smichame
v8echny ingredience a rukou vypracujeme na
hladké tésto. Z tésta vytvofime kouli, kterou
zabalime do potravinové folie a nechame v
lednici ulezet 30 minut. Mezitim co se nam
chladi tésto, si oloupeme jablka a zbavime
jadfincl. Nakrajime je na platky. Nemusi byt
Uplné tenké. Jablka nechame stranou.
Kola€ovou formu vymazeme maslem a taky
dame na chvili stranou. Z chladniCky
vytdhneme tésto a nechame trochu povolit.
Poté vyvalime na plat, ktery pfeneseme do
vymazané kolaCové formy. Pokud ji mame z
vlnitymi okraji, tésto na okraje pfitla¢ime. Na
tésto naklademe po kruhu jablka, nejlépe v
jednom smeéru a klidné ve dvou vrstvach,
kolaci to nijak neuskodi. Troubu si
rozehfejeme na 200°C. Kolac jesté posypeme
tftinovym cukrem a pohazime kousky masla,
které jsme méli na naplh. Dame péct na 45
minut. Na poslednich 5 minut pfepneme
troubu na gril a hlidame. Kola¢ se maze
rychle pfipdlit. Poté jej vyjmeme a nechame
jesté 5 minut ve formé dojit. Mezitim si v
malém kastrilku rozpustime marmeladu,
kterou kola¢ nasledné potfeme. Podavame
nejlépe vlazny.

Obtiznost:

Cas pripravy: 55min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 40min , Porce: 8

1982 kalorii , 47 g cukr( ,126 g tuku ,21 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/exkluzivni-
jablkovy-kolac

Ingredience

e Tésto: 100 g hladké mouky

e 100 g polohrubé mouky

o Spetka soli

e 1 Zloutek

e 100 g masla pokojové teploty
e 3 lzice studené vody

o Napln: 5 jablek

e 50 g masla

e 3 lzice tftinového cukru

e 5 Izic merunikové marmelady

Kategorie

Svatek matek, Francouzska, Celoro¢né,
Finanéné nenaroéné, Ovoce, Néco extra,
Navstéva, Moucnik


https://srecepty.cz/exkluzivni-jablkovy-kolac

Tip k receptu
Labuznici si mGzou k marmeladé pfidat i calvados
nebo jinou aromatickou lihovinu, zahfat a poté s
marmeladou potirat. Pro déti jej ale vynechame.
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