Fantasticky broskvovo - boriuvkovy kolac

Priprava

Hladkou mouku prosejeme s praskem do peciva
a smichame s vanilkovym cukrem, se 70 g
mouckového cukru, se 130 g masla a s vejcem.
Rychle vypracujeme kiehké tésto, které
zabalime do félie a odlozime na pul hodiny do
lednice. Mezitim kompoty scedime a broskve
nakrajime. Z mléka, 2 Izic cukru a pudinkovych
praskl uvarime fid$i pudink a vychladime.

Dortovou formu o priméru 26 cm vymazeme
maslem a vylozime rozvalenym téstem, pficemz
asi do poloviny formy vytvofime i okraj. Dno
tésta posypeme rozdrobenymi piskoty, na né
ulozime ovoce a zalijeme pudinkem. Zbylé
maslo rozpustime, pfiddme zbyly mouckovy
cukr, smetanu a mandle. Na mirném ohni
michame do rozpusténi. Mandle rozprostfeme
na pudink a dame péct na 20-25 minut. PeCeme
pfi teploté 180°C. Posypeme mouckovym
cukrem, kolac krajime az vychlazeny.

Tip k receptu
Pudink mizeme uvafit i z broskvové §favy, chut
bude intenzivnéjsi. Misto piskotll mizeme tésto
potfit tfeba Nutelou, bordvkovym nebo jinym
pikantnéjsim dzemem nebo posypeme ofisky.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 35min , Porce: 12

3434 kalorii , 10 g cukrti , 196 g tukd ,59 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/fantasticky-
broskvovo-boruvkovy-kolac

Ingredience

250 g hladké mouky

1 vejce

140 g cukru moucka

160 g masla

1 1zicka kypficiho pradku do peciva
750 ml mléka

1 vétsi konzerva broskvového kompotu
1 sklenka zavafenych bortvek

2 Izice sladké smetany

100 g sekanych mandli

hrst détskych piSkotu

2-3 IZice cukru krystal

1/2 sacku vanilkového cukru

1 a 1/2 sa¢ku pudinkového prasku
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