Fazolky zapecené se slehackou

Priprava

Na masle osmahneme nakrajené fazolky,
podlijeme je vodou a dusime do mékka.
Polovinu vlozime do maslem vymazaného a
strouhankou vysypaného pekace, posypeme
oprazenou strouhankou, pokracujeme dalSi
vrstvou fazolek a opét posypeme
strouhankou. VSe zalijeme osolenou
Slehackou a pe€eme v troubé cca 20 minut.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

1978 kalorii ,0 g cukrii ,125 g tuk ,21 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/fazolky-zapecene-

se-slehackou

Ingredience

e 700 g zelenych fazolovych lusku
e 150 g strouhanky

e 1 smetana ke Slehani

e sul

e 5lzZic masla

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Zelenina, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Hlavni chod
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