Francouzsky maslovy krém

Priprava

Vejce a Zloutky ddme do ohnivzdorné
misy.Pak pfidame cukr, vanilkovy cukr a likér
a Slehdme na mirném ohni az vznikne husty
krém. Odstavime a nechame vychladnout.
Maslo utfeme do bilé pény a nakonec
pfimichame vajecny krém. Pouzivame na
plnéni dortl.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

2808 kalorii ,0 g cukrti ,304 g tukd ,21 g
bilkovin

Autor: pavlinf

Odkaz: https://srecepty.cz/francouzsky-
maslovy-krem

Ingredience

o 3 ks vejce

e 4 ks Zloutky

e 150 g cukru krupice

e 1 sacek vanilkového cukru
e 1 dcl pomerancového likéru
e 350 g masla

Kategorie

Ceska, Navstéva, Rodina, Dezert, Mouénik,
Ostatni, Cukrovi
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