Gateau au chocolat (cokoladovy kolac)

Priprava

Ve vodni lazni si roztopime kousky ¢okolady,
masla a mléko. Smés sejmeme z ohné a
pfimichame do ni cukr, Zloutky a mouku.
Nakonec pfidame velmi opatrné snih z
uSlehanych bilkd. Ve stfedné rozehfaté
troubé nechame péci cca 25-30 minut. Kolac
se konzumuje az poté, co fadné vychladne,
protoze uvnitf musi po dopeceni ztuhnout,
aby byla jeho konzistence pevna, ale pfitom
vlaéné Cokoladova.

Tip k receptu

Vyborny dezert k odpoledni kavé nebo na oslave
pro déti milujici Cokoladu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 6

2766 kalorii ,1 g cukrt ,152 g tuk(i ,37 g
bilkovin

Autor: Petra

Odkaz: https://srecepty.cz/gateau-au-
chocolat-cokoladovy-kolac

Ingredience

e 250 g Cokolady na vareni 80% kakaa
e 200 g mouckového cukru

e 150 g masla (Hery na peceni)

e 4 |Zice mléka

e 4 Izice polohrubé mouky

e 5vajec

Kategorie

Francouzska
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