Gazdovske zemiaky

Priprava

Oloupeme si brambory a nakrajime je na
platky. Dame do osolené vody vafrit cca na 15
minut. Mezitim si na panvi¢ce rozpustime
sadlo a osmahneme na ném dozlatova
nadrobno nakrajenou cibulku. Kdyz cibulka
zacina zlatnout, pfiddme i pokrajenou
anglickou a jesté chvili opékame. Do
zapékaci misy dame platky brambor, a

vsypeme obsah panve. Pofadné promichame.

Pak si smichame brynzu s mlékem a
rovhomeérné timto zalijeme obsah pekacku.
Dame do trouby péct na 200°C na cca 25
minut.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 55min , Porce: 2

1256 kalorii ,0 g cukr( ,65 g tuku ,42 g
bilkovin

Autor: slavuska

Odkaz: https://srecepty.cz/gazdovske-
zemiaky

Ingredience

e 500 g brambor

e 100 g Brynzy

e 100 g anglické slaniny
e 1 cibule

e 1 dcl mléka

o Spetka soli

e 2lZice sadla

Kategorie

Obycejny den, Slovenska, Zelenina, Labuznik,
Rodina
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