Gazpacho - studena polevka

Priprava

2 rajCata, okurku a papriku nakrajime na

kousky. Pfidame rozetfeny Cesnek, vyvar a
sladkou papriku. V8e rozmixujeme do pyré.
Pridame Zloutek, nakrajena zbyla rajCata a

olivy. Nechame chvili v chladu a podavame.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 20min , Porce: 1

18 kalorii , 0 g cukru , 0 g tuku , 0 g bilkovin
Autor: tereza.smrcek

Odkaz: https://srecepty.cz/gazpacho-
studena-polevka

Ingredience

e 4rajCata

o 1/2 vétsi okurky

o 1 strouzek ¢esneku

e 3 lzice hovéziho bujénu
e 1 Zloutek

e 5 vypeckovanych oliv

o 1/2 1ZiCky sladkeé papriky
1 ZIut4 paprika

Kategorie

Obyé&ejny den, Spanélska, Léto, Finanéné
nenarocné, Jidlo na kazdy den, Rodina,
Polévka
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