Grilované brambory s nivou

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 40min , Porce: 5

4796 kalorii ,0 g cukrti, 110 g tuk( ,162 ¢
bilkovin

Autor: Hanca333

Odkaz: https://srecepty.cz/grilovane-
brambory-s-nivou

Priprava Ingredience

Pfedvafime si brambory, ale ne uplné do
mékka a nechame vychladnout. Na panvi¢ce
osmahneme na kosti¢ky nakrajenou anglickou
slaninu, pfidame stejné pokrajenou Sunku a
na drobno pokrajeny pérek, nechame chvilku
smazit. Do misky si nastrouhame na jemno
nivu a eidam a smés Sunky se slaninou a
pbérkem jesté teplou pfidame a rozmichame.
Vychladlé brambory rozkrojime podélné na
pul a malinko vydlabneme, dame trochu
masla a na to malinky kopecek smési z nivy a
uzeniny. Vezmeme si alobal a kazdou
naplnénou pulku brambory zabalime.
Brambory dame na gril a zapékame. Jsou
mooooc vyborné k pivu a posezeni :-)

e 5 brambor

e 10-15 dkg Nivy

e 10 dkg eidamu (Edam)
o 10 dkg Sunky

e 10 dkg anglické slaniny
e 1/4 p6rku

e maslo dle potfeby

Kategorie

Ceska, Celoroéné, Zelenina, Pfiloha
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