Hancina hrnickova buchta

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 6

3580 kalorii ,0 g cukrti ,136 g tukd ,55 ¢
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/hancina-
hrnickova-buchta

Priprava Ingredience

Mouku smichame s cukrem, citronovou karou
a praskem do pediva. Radné promichame a
pridame mléko, olej a zloutky. Vypracujeme
tésto, do néhoz pomalu pfimichavame snih ze
dvou bilkd. Tésto vlijeme na vymazany a
hrubou moukou vysypany plech. V rozehfaté
troubé pec¢eme cca 30-40 minut, nez se nam
buchta za¢ne odlepovat od kraju plechu.

e 2 hrnecky polohrubé mouky
e 3/4 hrneCku cukru krystal

e 1 hrnecek mléka

e 1/2 hrnecku oleje

e 1 prasek do peciva

e 2vejce

e citrénova klra

Tip k receptu

Podle chuti miZzeme pfidat nahrubo nastrouhana H
jablka ¢i kompotované ovoce. Kateg orie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Jidlo na kazdy den, Rodina,
Moucnik



https://srecepty.cz/hancina-hrnickova-buchta

	Hančina hrníčková buchta
	Příprava
	Ingredience
	Tip k receptu
	Kategorie


