Hermelinovy dortik

Priprava

Z hermelinu podélné odfizneme ostrym
nozem vrdky (1/3) a odlozime je stranou. Z
vetSich ¢asti vydlabeme vnitiky, aby vznikly
mistiCky. Lu€inu, mleté ofechy a vydlabané
Casti syru utfeme do pény. Podle chuti ji
osolime, naplnime ji syrové misticky a
prikryjeme odfiznutymi Castmi (Cepic¢kami).
Syry zabalime kazdy zvlast do alobalu a
nechame 1 den ztuhnout v chladni¢ce. Pred
podavanim dortiky nakrajime na dilky,
rozloZzime na listy opraného salatu a
ozdobime pulkami jader vlasskych ofechu a
kuliCkami hroznového vina.

Tip k receptu

Hermelinovy dortik se hodi zejména jako
chutovka k pivu nebo vinu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 30min , Porce: 10

558 kalorii , 0 g cukrti ,54 g tukd ,14 ¢
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/hermelinovy-dortik

Ingredience

e 2 ks velkych Hermelint (nebo 4 malych)
e 200 g Luciny

e 4 |zice nahrubo mletych vlagskych ofechu
e pulky jader vlasskych ofechl

« nékolik listd zeleného salatu

e kuli€ky hroznového vina

e sul

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoro¢né, Finanéné

Vv s

extra, Labuznik, Party obCerstveni


https://srecepty.cz/hermelinovy-dortik

	Hermelínový dortík
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie
	Tip k receptu


