Houbova majonéza se sunkou

Priprava

Vajcia roz§lahdme s uvarenym oSupanym
zemiakom, mletym Ciernym korenim,
citrénovou $tavou, olejom a so solou.
Pridame posekané huby, Sunku, uhorku a
cibulu, vSetko dobre rozmieSame a nechame
aspon 8 hodin odlezat v chlade.

Tip k receptu

Majonézu podavame k pe¢enému alebo
grilovanému masu.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 20min , Porce: 8

396 kalorii , 0 g cukrti ,14 g tukl ,47 ¢
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/houbova-
majoneza-se-sunkou

Ingredience

e 250 g hub nalozenych v octé
e 150 g Sunky

e 2vejce

e 150 ml olivového oleje

e 1 mensi uvareny brambor

e 1 kysela okurka

e 1 cibule

e 2 lzice citronové Stavy

« troSka mletého pepre

e sul podle potfeby

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Houby, Jidlo na kazdy den,
Labuznik, Omacka
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