Houbova sekana z pekarny

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 4

1166 kalorii ,0 g cukrd ,72 g tukt ,60 g
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/houbova-sekana-
z-pekarny

Priprava Ingredience

Houby, anglickou, cibuli a ¢esnek rozsekame
v mixéru. Dame do pekarny, pfidame vejce,

e 5009 hub
mléko, sUl a strouhanku. Zapneme program 5 ve'ie
Tésto a nechame 10 minut promisit, pokud je , J

e 2cibule

smeés fidka pridame strouhanku, smés ma byt
hustSi. Vypneme program Tésto a zapneme
program Peceni. PeCeme asi 60 minut, kurka
ma byt hnéda.

e 4 strouzky ¢esneku

e 150 g anglické slaniny
e 1 mlmléka

e 4 |zZice strouhanky

1 1ziCka soli

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Houby, Klasika, Rodina, Pecivo a
produkty domaci pekarny
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