Houbova tlacenka

Priprava

Z kufeciho masa se soli udélame 1/2| vyvaru,
do néj dame povafit houby, pokrajené na vétsi
kusy, okofenime majorankou, tymidnem,
pepiem, tfenym ¢esnekem. Maso obereme,
pokrajime a smichame s houbami, ze kterych
jsme scedili vyvar. Ve vychladlém vyvaru
rozmichame Zelatinu dle navodu. Smés masa
a hub zalijeme vyvarem se zelatinou a dame
do formy. Nechame vychladnout a dame do
lednice do druhého dne ztuhnout. Podavame
s cibuli a octem k chlebu. Vyborné k pivu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1dni Oh Omin , Cas varen:
15min

Celkovy €as: 1dni Oh 15min , Porce: 8

753 kalorii , 0 g cukr(i ,36 g tuki ,84 g
bilkovin

Autor:

Odkaz: https://srecepty.cz/houbova-tlacenka

Ingredience

e 600 g Cerstvych hub

o 300 g kufecich stehen (nebo srdicek,
Zaludku, apod.)

e majorénka

e tymian

e Cesnek

e Vegeta

o mlety pepf

« 1 baleni Zelatiny

e sl

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Houby, Klasika, Rodina, Svacinka
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