Housenky a jestérky z hroznového vina a
Pedro Medvidku

Obtiznost:

Cas pripravy: 10min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 10min , Porce: 6

56 kalorii , 0 g cukru ,4 g tukli ,1 g bilkovin
Autor: Anna
Odkaz: https://srecepty.cz/housenky-a-

jesterky-z-hroznoveho-vina-a-pedro-
medvidku

Priprava Ingredience

Housenky: Podle obrazku napichnéte 3
zelené hroznové kuliCky a 3 zelené Pedro
Medvidky na Spejli. To samé zopakujeme
dvakrat a jesté trikrat, ale s Cervenym
hroznovym vinem a Cervenymi Pedro
medvidky. Zervé rozmichejte a dejte do sacku
na polevu a ustfihnéte jeden konec tak,
abyste mohli udélat mala oci¢ka housenkam.
Na bily podklad pfitisknéte cukrové koralky.
Jestérky: Postup je u jeStérek stejny, jen
misto hlaviCky pouZijte jahodu. Odfiznéte ¢ast
s listky a zaoblenou ¢asti ven napichnéte na
konec Spejle. OCi opét udélejte stejnym
zpusobem jako u housenek. Jestérky jsou
hotové!

o 18 kulicka hroznové vino - bilé

e 18 kuli¢ka hroznové vino - ¢ervené

e 2lzice zervé

e 6 ks jahody

e 12 ks Spejli

e 1 baleni ovocné Zelé medvidci od Pedra
24 ks cukrove koralky

Kategorie

Ceska, Ovoce, Déti do 5 let

Tip k receptu

Tento recept je jednoduchy a skvély na détské
oslavy.



https://srecepty.cz/housenky-a-jesterky-z-hroznoveho-vina-a-pedro-medvidku

	Housenky a ještěrky z hroznového vína a Pedro Medvídků
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie
	Tip k receptu


