Hrnickova smetanova bublanina

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 10

2945 kalorii ,0 g cukrti ,63 g tuk( ,62 ¢
bilkovin

Autor: Ajaja

Odkaz: https://srecepty.cz/hrnickova-
smetanova-bublanina

Priprava Ingredience

Ocisténé ovoce bud vypeckujeme (napf.
tfeSné), nebo nakrajime na mensi kousky
(napf. jahody) a dame stranou. Ostatni
suroviny smichadme a nalijeme na vymazany a
vysypany plech (pfipadné jen vylozime
pecicim papirem). Pak tésto poklademe
ovocem a dame na 40 minut péci do trouby

1 hrnek smetany ke Slehani
e 2 hrnky polohrubé mouky

e 3/4 hrnku cukru moucka

e 1 prasek do peciva

e 30 mlrumu

s y o 3vejce
vyhraté na 180°C. Pe€eme do zlatova. . i
: , e 1 vanilkovy cukr
Hotovou bublaninu pocukrujeme,
e oOvOCe

naporcujeme a podavame. : ,
e maslo na vymazani plechu
e mouka na vysypani plechu
Tip k receptu

Bublaninu miizeme ozdobit také politim (cik-cak)
Cokoladovym sirupem a ozdobit kouskem .
meduriky a podavat s kopedkem Slehadky. Kategorle

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Jidlo na kazdy den, Rodina,
Mou¢nik
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