Hruskovo-kavovy kolac

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 2h 5min , Porce: 8

938 kalorii , 0 g cukru ,48 g tuku ,17 ¢
bilkovin

Autor: Ellis

Odkaz: https://srecepty.cz/hruskovo-kavovy-
kolac

Priprava Ingredience

Ingredience na tésto si vlozime do misy a
rukou nebo v robotu vytvofime hladké tésto.
Nasledné tésto rozvalime a vylozime jim
formu. Dno propichame vidlickou a nechame
jesté hodinu ulezet v lednici. Mezitim si hrusky
oloupeme a nakrajime na silngjsi platky. V
mise si rozmichame vSechny zbylé
ingredience na krém a nechame stranou.
Troubu pfedehfejeme na 180°C a tésto ve
formé do ni vloZzime na 15 minut dopékat.
Vyjmeme a nechame trochu vychladnout.
Poté korpus posypeme polovinou mandlovych
lupinku a poklademe hruskami. Zalijeme
krémem a posypeme zbylymi mandlemi.
Dopékame jesté 30 minut

e Tésto: 125 g polohrubé mouky
o Spetka soli
50 g studeného masla
o 1 1ziCka kypficiho prasSku do peciva
e 2lZice vody
e Krém: 40 ml kavy
e 40 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
1 vejce
e 1 Zloutek
50 g cukru krupice
e 1 Izice kukufi¢ného skrobu
e 0,5 1Zicky skofice
e 2-3 hrusky
e 40 g mandlovych lupinku

Tip k receptu

Dle chuti mizeme polit pfi servirovani javorovym i
ey Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Léto, Ovoce, Rodina,
Vegetarian, Mouc¢nik
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